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DOSSIER DE CANDIDATURE
Lycée : (Nom et Logo)





















Candidat(e) cuisine :
Nom :
Mail :

Candidat(e) salle :
Nom :
Mail :

Enseignant(e) cuisine :
Nom :
Mail :

Enseignant(e) salle :
Nom :
Mail :

Fiche technique plat :


Fiche technique dessert :

Traçabilité des produits

Carte locavore et localisation des producteurs :
















































Tableau récapitulatif des approvisionnements



	Produit
	Producteur
	Nombre de kilomètres avec le lycée
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Ingédients pour 4 couvert(s)

Carotte, crue - cru 200 grammes De saison Local et circuit court

Chou-fleur, cru- cru 600 grammes De saison Local et circuit court

Créme de lait, 30% MG, semi-épaisse, UHT 50 ml De saison Local et circuit court

Farine de blé tendre ou froment T45 (pour 20 grammes De saison Local et circuit court

patisserie) - cru

Huile de noix - cru 30 grammes De saison Local et circuit court

Jaune d'oeuf, cru- cru 3 unité (s) De saison Local et circuit court

Nozeroy - cru 50 grammes De saison Local et circuit court

Oignon, cru - cru 130 grammes De saison Local et circuit court

Sarrasin entier, cru - cru 200 grammes De saison Local et circuit court

Thym, séché - cru 10 grammes De saison Local et circuit court

Vin blanc - cuit 250 grammes De saison Local et circuit court

Vinaigre de cidre - cru 50ml De saison Local et circuit court

extra vieux Marcel Petite - cru 140 grammes De saison Local et circuit court

huile de tournesol - cru 260 ml De saison Local

Echalote, crue - cru 25 grammes De saison Local et circuit court
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Fiche de base

		Intitulé de la fiche technique														Photo
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. Nutriscore : Réservé aux abonnements pro
NUTRITION SANTE 35 % Label Rouge / AOP /1GP / AOC

Allergene(s): Ocufs, Lait ot lactose, BIé (Gluten), Noix (Fruits a coque)

100% produits locaux @

100% produts nationaux @

o) p—
SOCIETE e court

0% commerce équitable ®
0% Label Rouge

35% Labels

Ingédients pour 4 couvert(s)
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IMPACTS ENVIRONNEMENTAUX
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(0 Nutriscore : Réservé aux abonnements pro
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