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Candidature pour la cuisine
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Joindre la fiche technigue du plat et celle du dessert.

Candidature pour la salle
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Résumé de I'argumentation commerciale :

- Type de restauration (collective, bistronomique, etc) : ....cevvveeeeeeeiiiiiieiiccceeee e,
- Explication des choix gustatifs et techniques du plat et du dessert : ......ccccceeeeiieiinnnnenes
- Accord entre le Plat €t 18 VIN ...
- Caractere durable du repas PropPOSE & ....eiiieeeeeeeeeieeeec e e e e e e e e e e e e e e e e e e ensnareeaaaees

Joindre la fiche technigue de la présentation de table.
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