
Dossier de candidature au concours Saveurs durables 2021

Etablissement de forma0on : .........................................................................................................

Candidature pour la cuisine

NOM et prénom : ............................................................................................................................

Téléphone portable : ......................................................................................................................

Adresse mail : ................................................................................................................................

In0tulé du plat : .............................................................................................................................

In0tulé du dessert : .......................................................................................................................

Joindre la 3che technique du plat et celle du dessert.

Candidature pour la salle

NOM et prénom : ...........................................................................................................................

Téléphone portable : .....................................................................................................................

Adresse mail : ...............................................................................................................................

Référence du vin : .........................................................................................................................

Résumé de l’argumenta0on commerciale :

- Type de restaura0on (collec0ve, bistronomique, etc) : ....................................................

- Explica0on des choix gusta0fs et techniques du plat et du dessert : ...............................

- Accord entre le plat et le vin : ...........................................................................................

- Caractère durable du repas proposé : ...............................................................................

Joindre la 3che technique de la présenta0on de table.
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